0,5% polepszacz do pieczywa mieszanego
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Opis:

Znakomity polepszacz do pieczywa mieszanego, sprawdza sie na liniach
mechanicznych jak i rzemiesliniczych.

Dozowanie 0,5 kg polepszacza na 100 kg maki.

Receptura:
Parametry:
Maka pszenna typ 750 . .
Czas mieszania:
Maka zytnia typ 720
AKa zythid typ Wolne obroty 2min
MIX Szybkie obroty 6min
ST 3kg Ter.n peratur.a c'!asta 28-30°C
Lezakowanie ciasta 10min
Sol 2kg Nawazka ok.580g
- Garowanie 40min
Kwas w pascie 2kg : : :
Czas pieczenia 40min
Woda 55kg Temperatura pieca 230°C
Temperatura koncowa pieca 210°C
Ciasto 162.5kg
Skiad: Uwagi:
Maka pszenna, kwas cytrynowy, - wypiekac z obfitym zaparowaniem

enzymy: ksylanaza, amylaza, kwas
askorbinowy



