Opis:

Jego stosowanie do produkcji bagietek, pot bagietek, butek, pozwala
uzyskac znakomity efekt, charakteryzujacy sie miekka i dobrze
wybarwiong skoéra. Uzyskujemy pulchny i delikatny miekisz.

Odporny na wahania jakosciowe maki.

Receptura:

Maka pszenna
MIX

Drozdze

Sol

Woda

Ciasto

Parametry:

Skiad:

Platki ziemniaczane, maka pszenna,
sol, suchy kwas pszenny, gluten,
stod pszenny, lecytyna sojowa,
glukoza, stod jeczmienny, kwas
askorbinowy, enzym: amylaza,
ksylanaza

Czas mieszania:

Wolne obroty
Szybkie obroty
Temperatura ciasta
Lezakowanie ciasta
Nawazka
Garowanie

Czas pieczenia
Temperatura pieca

Temperatura kofnicowa pieca

Uwagi:
- wypiekac z obfitym

zaparowaniem

- 5 minut przed koncem wypieku

zerwac luft



