Butka wieloziarnista e’

Uzyte ziarna sa bogate w wiele cennych substancji odzywczych i czynig butke
bardziej luksusowa. Z roku na rok zdobywa coraz wieksze uznanie klientéw i stanowi
znaczny udziat w sprzedazy. Posiada bardzo delikatny miekisz pszenny.

Smaczna i zdrowa baza do niebanalnej kanapki zarowno na stodko i stono.

Parametry:

Receptura: Czas mieszania:
Maka pszenna typ 550 Wolne obroty

Szybkie obroty

MIX Temperatura ciasta

Drozdze Lezakowanie ciasta

Nawazka
Woda Garowanie
SISl Czas pieczenia
Temperatura pieca

Temperatura kofnicowa pieca

Skiad: Uwagi:

Soja tamana, siemie Iniane, ptatki zytnie, - mieszanke nalezy namoczy¢
stonecznik tuskany, stod jeczmienny, w wodzie 30 min. przed

sol, gluten, suchy kwas pszenny, cukier, wytwarzaniem ciasta

glukoza, lecytyna sojowa, enzymy: - wypiekac z obfitym zaparowaniem

amylaza, ksylanaza, kwas askorbinowy



