Butka trio

Opis:
Butka praktycznie sktada sie z 3 gatunkédw mak w odpowiednich proporcjach:
maki pszennej, maki zytniej oraz maki orkiszowej. Po wypieku jeszcze na
dtugo zachowuje swiezos¢, posiada piekng porowatosc i doskonale daje sie
gryz. Nadaje sie zarowno na linie mechaniczne jak i rzemiesinicze. Butke
mozna dodatkowo udekorowac otrebami zytnimi co sprawia, ze butka jest
produktem ciekawym. Idealna baza na kanapki na $niadanie zaré6wno na
stono jak i stodko.

Parametry:

Czas mieszania:
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Receptura:

Maka pszenna 500
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Ciasto

Temperatura koncowa pieca

Sktadniki: Uwagi:

Maka orkiszowa, maka pszenna, sol, - wypiekac z obfitym zaparowaniem
stod jeczmienny, suchy kwas zytni,

stod pszenny, enzymy: amylaza,

ksylanaza, kwas askorbinowy



