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Opis:
Jeg produktem chetnie kupowanym i poszukiwanym przez klientéw ze
wzgledéw smakowych i zdrowotnych. Jest Zrodtem weglowodanéw

oraz duzej ilosci btonnika. Butka bardzo sycaca. Posiada duzo witamin
grupy B/B1,B2,B6,B12/. Po wypieku dtugo zachowuje Swiezos¢.

Idealna na sniadanie, Swietnie smakuje z wedling, serami jak i z konfiturg,
znakomita baza na kanapki.

Parametry:

Receptura: L
Czas mieszania:

Maka pszenna typ 500 Wolne obroty

Maka pszenna typ 1850 Szybkie obroty
Temperatura ciasta

MIX 5 S

Lezakowanie ciasta

Drozdze Nawazka
Garowanie

fik Czas pieczenia

Ciasto Temperatura pieca

Temperatura kofnicowa pieca

Skiad: Uwagi:
Platki owsiane, maka zytnia, sol, stod - wypiekac z obfitym
jeczmienny, gluten, cukier, kwas zaparowaniem

askrobinowy, enzymy: ksylanaza,
amylaza



