Opis:

Orkisz to nic innego jak odmiana pszenicy, ktora przez dtugie lata nie zostata
zmodyfikowana. Cieszy sig¢ duzym zainteresowaniem klientow. Osoby, ktore nie
tolerujag maki pszennej moga bez obaw spozywac wypieki z maki orkiszowej. Orkisz
zapobiega rozwojowi miazdzycy. Maka orkiszowa nie jest szeroko dostepna, ze
wzgledu na specyfike uprawy. Sprawia to, ze butka orkiszowa jest drozsza od butki
pszennej. Stanowi ona idealng podstawe pierwszego sniadania.

Parametry:

Receptura: L
Czas mieszania:

Maka pszenna typ 500 65k
wap i - Wolne obroty 2min
Maka pszenna typ 1850 10kg Szybkie obroty 8min
Temperatura ciasta -24°
MIX 35kg ; s .. = 24.C
Lezakowanie ciasta 10min
Drozdze 4kg Nawazka ok.80g
Garowanie 40mi
Woda 60kg : . m!n
Czas pieczenia 12min
Ciasto 174kg Temperatura pieca 250°C

Temperatura kofnicowa pieca

Skiad: Uwagi:

Maka orkiszowa, ptatki zytnie, ziarno - wypiekac z obfitym

stonecznika, maka pszenna Graham, zaparowaniem

sol, suchy kwas pszenny, maka - 10 minut przed koncem wypieku
sojowa, ptatki ziemniaczane, stéd zerwac luft

jeczmienny, glukoza, kwasek

cytrynowy



