Opis:

Ulubiona przez konsumentow, posiada ilosci witamin grupy B witaminy A, E
oraz zelaza.

Dodatek nasion wzbogaca pieczywo w nienasycone kwasy ttuszczowe.
Smaczna o delikatnym aromacie.

Idealna do kanapek.

Parametry:

Receptura: C—
Zas mieszania:

Maka pszenna typ 550 Wolne obroty

Stonecznik tuskany Szybkie obroty
Temperatura ciasta

MIX Lezakowanie ciasta

Drozdze SR
Garowanie

Woda Czas pieczenia

Ciasto Temperatura pieca

Temperatura kofnicowa pieca

Skiad: Uwagi:

Maka zytnia, maka pszenna, stéd - mieszanke nalezy namoczy¢
jeczmienny, sol, gluten, glukoza, w wodzie 30 min. przed
kminek mielony, enzymy: amylaza, wytwarzaniem ciasta

ksylanaza, kwas askorbinowy - wypiekac z obfitym zaparowaniem



