Jest to butka specyficzna nie majaca konkurencji na rynku, butka dla
smakoszy. Posiada ona piekng porowatos¢, przypominajaca ciabatte. Swa
specyfike zawdziecza sktadnikom, takim jak tamana soja i suszona papryka.
Miekisz jest bajecznie kolorowy. Po wypieku dtugo zachowuje swiezos¢.

Pieknie komponuje sie z twarozkiem. Idealna na sniadanie.

Parametry:

Czas mieszania:

Receptura:

Maka pszenna 500

Ciasto

Temperatura koncowa pieca

Sktadniki: Uwagi:

Soja tamana, suszona papryka,, sol, gluten, - wypiekac z obfitym zaparowaniem
suchy kwas zytni, czubryca, stod jeczmienny, - 5 minut przed koricem wypieku zerwa¢
maka pszenna, glukoza, kwasek cytrynowy, luft

kwas askorbinowy, enzymy: amylaza,
ksylanaza



